COKOLADOVE

VIANOCNE PECIVO

R 35ks @O 1hod.

Pozor! Prudko ndvykové! Cokolddové vianocné pecivo je tak dobré, Ze si na riom urcite vybudujete zdvislost a jedna
ddvka nebude stacit. Md vyraznti cokolddovii chut, je krehunké a na jazyku sa rozplyva. Priprava je pritom velini

jednoduchd, zvlddne ju aj zaciatocnik.

My sme tomuto cokolddovému pecivu dali tvar rohlickov, ale vy pomocou cukrdrskeho vrecka a zdobiacej sisky mozete
tvarovat esicka, venceky alebo akykolvek tvar vam napadne. Miesto orieskov tiez moZete pouzit kokos alebo cukrovy

BUDETE POTREBOVAT:

125 g masla

50 g horkej cokolady

1 Zitok

50 g praskového cukru
140 g hladkej muky
stipku soli

cokoladu a nasekané
oriesky na obalovanie

posyp.

A TAKTO NA TO:

Cokol4du s maslom rozpustite vo vodnom kupeli a nechajte vychladnat. V
mise rozmixujte Zltok s cukrom, pridajte rozpustenu ¢okolddu a na zaver
muku so solou. Vsetko dobre rozmixujte ru¢nym mixérom.

Cesto prelozte do cukrarskeho vrecka so zdobiacou $pickou a pomocou neho
vytlacajte cesto na plech vystlany papierom na pecenie do tvaru rohlickov.
Pecivo sa v rtre trochu roztiahne, preto nechavajte medzi rohlickami mierne
medzery, aby sa okraje nezlepili.

Pecte pri teplote 180 stupnov 10 az 12 minut. Po vychladnuti namacajte
konceky rohlickov do rozpustenej cokolady a posypte nasekanymi orieskami.
Cokol4dové viano¢né pecivo skladujte vo vzduchotesnej nddobe na chladnom
mieste pokojne 3 az 4 tyzdne.
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