NEPECENE VIANOCNE
SISKY

R'% 4 ks @ 30 min.

Nepecené dezerty majii vo vianocnom peceni svoje pevné miesto. Ddvajii priestor fantdzii, nezatazuju riiru a casto
vznikaju prave vtedy, ked sa v kuchyni trochu experimentuje. Presne takto vznikli aj tieto zasnezZené sisky — ako slad-
kd sticast ndsho vianocného pecenia, ktord sa trochu vymykd klasickym formickdam a plechom.

Zdklad tvori zmes pomletych susienok, kakaa a pernikového korenia, ktorti sme zjemnili mascarpone a osladili me-
dom. Sisky sme vytvarovali rucne, do stredu urobili maly otvor a naplnili ho cokolddovym krémom so slanym karame-
lom a pomarancovym lekvdarom. Vysledok je jemny, voriavy a prijemne kontrastny — sladky, horky aj mierne citrusovy

zdroven, presne tak, ako to k Vianociam patri.

BUDETE POTREBOVAT: A TAKTO NA TO:
100 g keksov Indian 1. Kakaové keksy Indian rozdrvte ma jemny prasok, alebo ich rozmixujte. K
(kakaové) rozdrvenym keksom pridajte mascarpone, kakao zmiesané s pernikovym

korenim, med a vSetko dobre zmieSajte. Zo vzniknutej hmoty tvarujte sisky,
pomocou konca varesky vyhlbte do $isiek dieru a naplite ¢okokrémom so
slanym karamelom a pomarancovym dZemom. SiSky na vrchu prstami opatrne

100 g mascarpone
1 a 1/2 cajovej

lyzicky kakaa uzavrite, dotvarujte a po obvode vtlacajte do $isky kakaové muslicky zospodu
1/2 cajovej lyzicky nahor. Hotové $isky popraste praskovym cukrom.

pernikového korenia

2 cajové lyzicky medu 2. Nepecené vianocné sisky uskladnujte vo vzduchotesnej nadobe v chladnicke

maximalne 5 dni.

BILLA Premium cokokrém
slany karamel

BILLA Premium
pomarancovy dzem
kakaové muslicky
(cornflakes)

praskovy cukor
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