VIANOCNE PECIVO 4X INAK
-1 UNIVERZALNE CESTO

R’)\ pre celt rodinu

(D 2 hod.

Aj vy milujete pecenie vianocného peciva? Chceli by ste upiect viac druhov, ale Cas vds tlaci a vy uz teraz viete, Ze z
predvianocnej pohody sa lahko mdze stat nocnd mora a ponocovanie v kuchyni? Mdme pre vds jednoduché a pritom

elegantné riesenie.

Jedno cesto, styri prichute, Styri rozne tvary. Urobte si vianocné pripravy o Cosi pohodlnejsie a naplno si ich vychut-
najte. Na pripravu univerzdlneho cesta potrebujete len zdkladné suroviny ako maslo, cukor, vajcia a muku. Pridanim
kokosu, orieskov a suseného ovocia ziskate fantastické vianocné pecivo. A o je najlepsie, pecte vsetko spolu. Pecivo

by vam malo vojst na dva plechy.

Jedno pecenie, styri rozne druhy, osemdesiat kiiskov vianocného peciva. Tak ¢o? Navnadili sme vds? Je to predsa tak

BUDETE POTREBOVAT:

260 g masla

160 g praskového cukru
2 vel'ké vajcia

400 g hladkej muky

16 g kypriaceho prasku
2 Cajové lyzick
vanilkového extraktu

Na kakaové susienky:

6 g kakaa a 20 g kavového
likéru, praskovy cukor na
posypanie

Na orechové susienky:

40 g nahrubo nasekanych
lieskovych orechov,
cokoladu na dozdobenie

Na kokosové susienky:
30 g kokosu a potravinové
farbivo

Na ovocné susienky:
20 g susenych brusnic,
20 g susenych marhaul,
10 g pistacii a dzem

jednoduché.

A TAKTO NA TO:

Maslo, praskovy cukor, vajcia, miku, kypriaci prasok a vanilkovy extrakt
vlozte do misy a ruCne vypracujte cesto. Vypracované cesto rozdelte na Styri
rovnaké Casti. Do prvého cesta pridajte kakao, likér, premieste a zabalte do
potravinovej félie. Do druhého cesta pridajte nahrubo nasekané lieskové ore-
chy, zapracujte ich, vytvorte valCek a zabalte ho do potravinovej f6lie. Valcek
cesta jemne rukou stlacajte do tvaru $tvorca. Do tretieho cesta zamieSajte
kokos a ak chcete vytvorit dvojfarebnu rolddu rozdelte ho na dve casti a jednu
zafarbite ruzovym potravinovym farbivom. Obe cesta rozvalkajte, polozte

na seba, napevno zrolujte a zabalte do potravinovej folie. Do Stvrtého cesta
zapracujte nasekané susené brusnice, marhule, pistacie a zabalte. VSetky Styri
cesta odlozte na minimalne dve hodiny do chladnicky, pokojne cez noc.

Z kakaového cesta vytvarujte kuzele, polozte ich na plech vystlany papierom
na pecenie a kazdy dlanou jemne zatlacte, ¢im budu trochu plochejsie. Pomo-
cou malych nozniciek nastrihajte vsetky susienky. Tym ziskaju vzhlad $isky.

Orechové cesto v tvare Stvorca rozbalte z f6lie a nakrajajte na asi 6 mm kusky.
Orechové $tvorceky poukladajte na plech.

Kokosovi roladu nakrajajte na asi 6 mm kusky a poukladajte ich na plech.

Z cesta so susenym ovocim tvarujte gulky, poukladajte ich na plech a pomo-
cou prsta, alebo varesky vytvorte uprostred kazdej gulky hlbokd jamku.

Vianoc¢né pecivo pecte pri teplote 170 stupnov 10 az 12 mintt. Po vytiahnuti
nechajte susienky vychladnit na mriezke. Kakaové $isky popraste praskovym
cukrom, orechové susienky dozdobte rozpustenou ¢okoladou a ovocné susien-
ky naplnte Iubovolnym dzemom.

Skladujte vo vzduchotesnej nadobe, na chladnejsSom mieste 3 tyzdne.

coolinari.sk
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