BROSKYNOVA SALSA
A JEDNODUCHE TACOS

R’% 2 @ 30 min.

Sladké broskyne — sladko-pikantnd letnd dobrota. Stavnaté cherry paradajky a svieZa limetka sa v tejto farebnej
salse spdjajii do dokonale vyvdzenej harmdénie chuti. Jemne pikantné jalapeno a chrumkavé kiisky zelenej aj Cerve-
nej papriky odrody bell prindsajii Smrnc, zatial ¢o cervend cibula doddva prijemnti ostrost. Kazdé stisto je expléziou
farieb, voni a chuti, ktoré ta prenesti na slnkom zaliatu letnti terasu. Tentoraz sme salsu pripravili ako sticast tacos

z domdcich tortil plnenych stavnatym grilovanym kuracim mdsom — vysledok bol neodolatelny! Tdto salsa je vSak
rovnako vybornd aj ako lahkd priloha k rybdm ¢i ako dip k nachos.

BUDETE POTREBOVAT:

2 zrelé broskyne

1 Cervena cibula

hrst najemno nakrajanej
Cervenej papriky

hrst najemno nakrajanej
zelenej papriky

1 ks jalapeno,

najemno nasekané

1 PL najemno nasekanej
petrzlenovej viate

stava z 1 limetky

15 lyzicky cukru

(alebo podla chuti)

sol a cierne korenie podla
chuti

1-2 PL olivového oleja

Na kukuricné tortilly:

80 g kukuricnej hladkej
muky

60 g psenicnej hladkej
muky

1/4 cajovej lyzicky soli

2 cajové lyzicky olivového
oleja

70 g horticej vody

A TAKTO NA TO:

Broskyne umyte a nakrajajte na malé kocky. Pre jemnej$iu textiiru ich mozno
predtym ostpat. Cervenu cibulu, ¢ervenu a zelent papriku, jalapefo a petrzle-
novu vnat nasekajte nadrobno. V miske zmieSajte broskyne, cibulu, papriky,
jalapeno a petrzlenova vnat.

Pridajte stavu z limetky, cukor, sol, ¢ierne korenie a olivovy olej. Jemne pre-
mieSajte, aby sa ingrediencie spojili, no broskyne sa nerozpucili. Pred podava-
nim nechajte salsu aspon 10-15 minat odpocivat v chladnicke, aby sa chute
prepojili.

Urobte domace kukuri¢né tortilly. Do misky navéazte kukuri¢nd a pseni¢nt
muku, pridajte sol, olivovy olej a horticu vodu. V$etko spolu dobre vareskou
zmiesajte. Cesto napokon rukou vymieste, rozdelte na pat rovnakych casti
a vytvarujte gulky. Gulky z cesta vratte spat do misy a prikryte ich mokrou
utierkou, aby nevyschli.

Panvicu rozpalte na miernom ohni. Cesto po jednom rozvalkajte na jemne
pomucenej pracovnej doske na priemer priblizne 15 cm. Tortilly opekajte na
miernom ohni z jednej aj druhej strany. Tortilly ihned po vytiahnuti z panvi-
ce ulozte do utierky a poriadne zabalte, aby nevychladli. Tak ostant teplé aj
makké.

My sme k tacos pripravili grilované kuracie méso, samozrejme, aké méso pou-
Zijete vy je len vas.
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