KELOVY
PRIVAROK

R’% 2 @ 30 min.

Kelovy privarok je jedlo, ktoré si vieme vychutnat pocas celého roka, ale tak nejako sa ndm spdja s letom a prdzd-
ninami (asi preto, Ze v lete sa u nds jeddvali hlavne zeleninové jedld, sem-tam doplnené o nejaku mdésovu fasirku).
Najcastejsie si k nemu opecieme dobry Spekdcik a poddvame s domdcim chlebom. Je to jednoduché, lacné a vydatné
jedlo. Privarok moze, ale aj nemusi byt zahusteny miikou, to nechdvame na vds.

BUDETE POTREBOVAT:

4 hrste narezaného kelu
200 g zemiakov
nakrajanych na kocky
1 cibulu

hrst na kocky
nakrajanej slaniny
lyzicku rasce

par guliciek

nového korenie

2 bobkové listy
zeleninovy vyvar

sol'a Cerstvo mleté
Cierne korenie

lyZicu masla

lyZicu muky (volitelné)

A TAKTO NA TO:

Na masle opecte slaninu a spente nadrobno nakrajant cibulu. Pridajte rascu,
nové korenie a bobkovy list. Pridajte tiez kel, zemiaky a pod pokrievkou chvilu
duste. Osolte a okorente, varte na miernom ohni a obcas kel podlejte trochou
zeleninového vyvaru.

Ked st kel a zemiaky dostatocne mékké privarok mozete zahustit zatrepkou z
miuky s trochou zeleninového vyvaru. Findlne dochutte.

Privarok moézete podavat s opecenym Spekacikom, pripadne s dusenymi brav-
covymi kockami mésa alebo s vajickom.
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