SUHAJDY

RA12 @60 min

Suhajdy sti jednym z najzndmejsich nepecenych sviato¢nych zdkuskov. Tradicne sa pripravujii pocas vianocnych, vel-
konocnych sviatkov a samozrejme na svadby. Tento zdkusok tvoria tri vrstvy. Vrstva cokolddy je zospodu a navrchu,
uprostred st naplnené stavnatou orechovou ndplitou, casto ochutenou rumom a v nasom pripade aj kokosom. V

BUDETE POTREBOVAT:

200 g horkej cokolady

s kaskami lyofilizovanych
malin BILLA Premium
100 g masla

25 g pekanovych
orechov Nice Bites

25 g praskového cukru
10 g strihaného kokosu
10 ml 33% slahackovej
smotany

5 g masla

1 cajovu lyzicku

rumu (volitelné)
nasekané pistacie

na ozdobenie

pripade, Ze chystdte zdkusok pre deti, rum vynechajte.

A TAKTO NA TO:

1. Cokolddu s maslom rozpustite vo vodnom kupeli. Prelejte ju do zdobiaceho
vrecuska a naplnte dno papierovych kosickov. Nechajte asi 15 minat stuhnat v
chladnicke.

2. Medzitym pripravte orechovt napli. Do misy nasypte rozmixované orechy,
kokos, praskovy cukor a zalejte ich horticou smotanou v ktorej ste rozpustili
a 5 g masla. Do zmesi prilejte rum a vSetko dobre zamiesajte. V pripade, ze je
napln riedka, dosypte do zmesi eSte trochu orechov.

3. Kosicky naplnte orechovou naplnou a zalejte zvyskom cokolady. Kosicky tro-
chu poklepte, aby sa cokolada rovnomerne rozliala, posypte ich nasekanymi
pistaciami a nechajte v chladni¢ke minimalne hodinu zachladit. Suhajdy skla-
dujte v uzavretej nadobe v chladnicke, alebo na chladnom mieste maximalne
dva tyzdne.
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