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FOOD BLOG & CAKES

Rychle Sisky bez kysnutia

Na rychle $iSky bez kysnutia budete potrebovat’ (14 ks):
1 vajce

30 g praskového cukru

100 g kyslej smotany

koru z 1 pomaranca

1/2 ¢ajovej lyzi€¢ky vanilkového extraktu

100 g hladkej muky

1 ¢ajovi lyZicku kypriaceho prasku

Skoricovy cukor na obalovanie

Billa premium Chocolate cream so slanym karamelom
ATAKTO NATO:

Do hrnca nalejte olej a nechajte ho na miernom ohni zohrievat’. Zatial pripravte cesto. V mise vareSkou
zmiesajte vajce, cukor, kysli smotanu, pomaranc¢ovu koru, vanilkovy extrakt, miku a kypriaci prasok.
Cesto naberte polievkovou lyzicou a pomocou druhej lyZice ho zosutite do mierne rozpéaleného oleja.
Sisky vyprazajte z kazdej strany a po vytiahnuti ich obal'te v $koricovom cukre. Podavajte s Billa
premium chocolate cream so slanym karamelom.



	Rýchle šišky bez kysnutia

