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FOOD BLOG & CAKES

Maslové venceky

Na maslové venceky budete potrebovat’ (20 ks):

100 g masla izbovej teploty

35 g praskového cukru

120 g hladkej muky

15 g kukuri¢ného Skrobu

50 g kyslej smotany

2 ¢ajové lyzicky vanilkového extraktu
1/2 ¢ajovej lyZi€ky soli

¢okoladu a mandlové lupienky na dokoncenie
ATAKTO NATO:

Maslo s cukrom §l'ahajte 2 az 3 minuty. Pridajte kyslu smotanu, vanilkovy extrakt a opét’ preslahajte.
Na zaver pridajte muku, kukuri¢ny skrob, sol’ a naposledy $l'ahajte, aby sa vSetky suroviny prepojili.

Cesto prelozte do pevného sacka so zdobiacou Spi¢kou. Na plech vystlany papierom na pecenie
nastriekajte 20 priblizne rovnakych ven¢ekov s priemerom 5 az 6 cm a vlozte na 30 minat do
chladnicky.

Pecte pri teplote 170 stupniov 15 az 18 minut. Upecené venceky nechajte po upeceni vychladnut
a 'ubovol'ne ich dozdobte. My sme ich namacali v cokolade a posypovali mandl'ovymi lupienkami.
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