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Zemiakovo-syrové krokety

Na zemiakovo-syrové krokety budete potrebovat:

400 g den vopred uvarenych zemiakov
2 jarné cibulky

1 vajce

40 g nastruhanej goudy

6 tenkych platkov slaniny

2 lyzice petrzlenovej viate

40 g struhanky

pol lyzicky granulovaného cesnaku
pol ¢ajovej lyzicky mletej rasce
sol, Cerstvo mleté cCierne korenie
chilli vio€ky (volitelne)

encian, goudu a nivu na plnenie
stridhanku na obalovanie

A takto na to:

Slaninu narezte Uplne na drobno a na panvici ju orestujte. Nechajte vychladnut. Zemiaky
pretlacte, pridajte k nim nastruhand goudu, petrzlenovu viat, na drobno narezanu cibulu,
slaninu, vajicko, struhanku, cesnak, rascu, osolte a okorente. Pridat mdzete aj vliocky chilli, ak
mate radi palivejsie jedla. VSetko spolu dobre premiesajte. Z masy formujte gulky, ktoré
opatrne rozlacte na placku, do stredu placky viozte asi 1 x 1 x1 cm kusky syrov a opatrne
kroketu uzavrite, vyformujte gulku a obalte v strihanke. Postup opakujte.

Zemiakovo-syrové krokety vysmazajte v oleji do zlatista. Podavajte s réznymi omackami,
hodi sa sladka chilli omacka, majonéza, tatarska omacka, tzatziki, ke¢up, mojo verde a mojo
rocho, a pod.



https://www.coolinari.sk/domaci-pita-chlieb/
https://www.coolinari.sk/coolinarsky-domaci-kecup/
https://www.coolinari.sk/mojo-rojo-mojo-verde-a-papas-arrugadas/
https://www.coolinari.sk/mojo-rojo-mojo-verde-a-papas-arrugadas/
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