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Grilované nektarinky so sodod

Na grilované nektarinky so Sodo budete potrebovat’:

nektarinky

1 polievkovu lyZicu medu

1 polievkovu lyZicu citrénovej §t'avy
par vetviciek tymianu

Na Sodo budete potrebovat’:

3 Zitka

1 celé vajce

150 g krystalového cukru

240 ml suchého bieleho vina
semiacka z 1/2 vanilkového lusku

ATAKTO NA TO:

Pripravte Sod6. Do misky vlozte 7itka, celé vajce, cukor, biele vino, semiacka vanilkového lusku a metlickou
§lahajte nad parou vodného kupela. Prived'te Sod6 k varu, mieSajte a redukujte, kym omacka ziska vami
pozadovanu konzistenciu. Proces mdzete urychlit, ak teplé Sodo z vodného kupela polozite na priamy, nizky az
stredny plameti a za neustdleho miesania zredukujete. Sod6 odlozte bokom a pred podévanim I'ahko ohrejte.

V samostatnej miske si zmieSanim medu, citronovej §tavy a listkov tymianu pripravte medovi glazuru.
Nektarinky rozrezte na polovicu, odstrante kostky a potrite medovou glazurou. Grilujte na rozpalenom grile asi 4
minty z kazdej strany.

Grilované nektarinky podavajte so $0do, kuskami mandl'ovych keksov a mandlovymi lupienkami. Cubovolne
dozdobte.
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