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FOOD BLOG & CAKES

Tvarohovo-Cucoriedkovy cheesecake v pohari

Budete potrebovat’ (3 porcie po 150 ml):

50 g maslovych suSienok

30 g masla

180 g tvarohu

100 g kyslej smotany

100 ml smotany na §I’ahanie
15 g vanilkového cukru

40 g praskového cukru
citronovu $tavu (podPa chuti)

80 g mrazenych ¢ucoriedok

20 g vanilkového cukru

1 polievkovu lyZicu vody

1 ¢ajovu lyzicku kukuri¢ného $krobu
citronovu $tavu (podPa chuti)

hrst’ ¢erstvych ¢ucoriedok
listky miity

A takto na to:

Maslové susSienky rozmixujte nadrobno, zalejte roztopenym maslom, dobre premiesajte a naplite nimi dno
pohérov. Mrazené ¢ucoriedky spolu s vanilkovym cukrom, vodou a citronovou stavou varte par minut, tesne
pred koncom pridajte kukuri¢ny Skrob a dobre rozmiesajte. Odstavte a nechajte vychladnut’.

Medzitym pripravte tvarohovy krém. V mise rozmixujte tvaroh s kyslou smotanou, $s'ahackou, vanilkovym,
praskovym cukrom a citronovou stavou. Krémom pomocou vrectska s hladkou zdobiacou Spi¢kou napliite
pohare. Navrch pridajte vychladnuté ¢ucoriedky, dozdobte Cerstvymi ¢ucoriedkami a listkami Cerstvej maéty.
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