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FOOD BLOG & CAKES

Steak sendvic

Na steak sendvi¢ budete potrebovat’:

steak podl’a vaSej preferencie, my sme zvolili rib-eye
dva krajce chleba

roquefort

Salatové listy

cervenu cibul’u

majonézu, horcicu, worcester

sol’ a Cerstvo mleté Cierne korenie

olivovy olej EV

A takto na to:

Akykol'vek druh steaku ugrilujte podla vaSej preferencie. My sme si zvolili Gpravu medium rare. Steak
nechajte par mintit oddychnut’. Platky chleba pokvapkajte olivovym olejom a rovnako opecte z oboch
stran. Dve lyzice majonézy zmieSajte s lyZickou worcesteovej omacky a dvoma lyzickamil horcice,
osol'te a okoreiite a dobre zmieSajte. Takuto omacku naneste v tenkej vrstve na krajec chleba, ulozte
Salat, kolieska cervenej cibule, znovu omacku, tenké platky grilovaného steaku, omacku a poriadnu
davku nadrobeného roquefortu a uzavrite druhym krajcom chleba. Prerezte na dve polovice a
vychutnajte si ten najlepsi sendvic, aky si viete predstavit’.
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