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FOOD BLOG & CAKES

Nepecena torta Biskvitena

Na nepecenu tortu budete potrebovat’ (20 x 20 cm):

300 g keksov

3 zitka

130 g krystalového cukru

20 g vanilkového cukru

80 g kukuri¢ného Skrobu

600 ml plnotu¢ného mlieka
250 g masla

pistacie a kakao na dozdobenie

A takto na to:

V mise vyslahajte do hustej nadychanej peny Zitka s cukrom. Pridajte kukuri¢ny $krob, mlieko a
metlickou vymiesajte. Prelejte krém do hrnca a za stidleho mieSania metlickou na miernom ohni
privedte k varu. Krém za neustadleho mieSania nechajte par krat prebublat’ a odstavte. Postupne
pridavajte na kocky nakrdjané maslo izbovej teploty a metlickou mieSajte, kym sa maslo uplne
nerozpusti.

Do formy naukladajte prva vrstvu keksov, nalejte a rozotrite tretinu krému. Postup opakujte d’alsie dva
razy. Vrchna vrstvu krému uhlad’te stierkou, prikryte potravinovou foéliou tak aby sa dotykala krému a
nechajte cez noc v chladnicke. Pred podavanim I'ubovol'ne dozdobte.
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