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Sacherova torta

Na Sacherovu tortu budete potrebovat’ (20 cm priemer):

130 g masla izbovej teploty
140 g krupicového cukru

5 vajec

120 g ¢okolady

85 g hladkej miky

Stipku kypriaceho prasku
Stipku soli

1 vanilkovy lusk

350 g marhul’ového dZemu

Na ¢okoladovii polevu budete potrebovat’:

170 g ¢okolady
80 g masla

A TAKTO NA TO:
V dCistej mise mixujte maslo, 70 g krupicového cukru, Stipku soli a semiacka z vanilkového lusku, kym nevznikne hladka a nadychana pena.
Postupne pridavajte zltka a stale mixujte. Prilejte vo vodnom kupeli rozpustenti a vychladent ¢okoladu a $l'ahajte. VSetky suroviny musia mat’

izbovu teplotu, aby sa cesto nezrazilo.

V samostatnej mise vy$lahajte bielka so zvy$nym cukrom a stierkou ich postupne zapracujte do maslovo ¢okoladovej hmoty. Stierkou pracujte
opatrne, aby cesto ostalo vlaéne a nadychané. Dalej do cesta pridajte preosiatu miku so §tipkou kypriaceho prasku a opat’ opatrne premiesajte.

Tortovl formu s priemerom 20 ¢cm vystel'te papierom na peéenie a po obvode potrite trochou masla a vysypte hladkou miikou. Cesto prelozte do
takto pripravenej formy a pecte pri teplote 170 stupiiov priblizne 60 mintt. Po 40 minttach cesto skontrolujte.

Po upeceni, vytiahnite cesto na mriezku a nechajte ho vychladnut.
Vrch upeceného kolaca v pripade potreby zrezte, obrat'te hlavou dole a vodorovne rozrezte na polovicu. Spodnu polovicu potrite marhulovym
dzemom, prekryte druhou polovicou a zvy$nym dzemom natrite cely povrch kolaca. Kola¢ nechajte 1 hodinu postat’, aby dzem na povrchu trochu

uschol.

Pripravte si ¢okoladovu polevu. Vo vodnom kupeli za neustaleho mieSania rozpustite cokoladu a maslo. Polevu odstavte a nechajte ju 5 mintt
chladndt’. Pri nanaSani nesmie byt’ vel'mi hortica, aby nerozpustala marhul'ovy dzem, ale ani prili§ studena, aby sa dala krasne rozotriet’.

Polevu nalejte na vrch torty a stierkou ju rozotrite tak, aby stekala aj po stranach. Torta by mala byt’ polevou obalena po celom obvode. Cubovolne
ju dozdobte a podavajte so §ahackou.
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