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FOOD BLOG & CAKES

Mini Pavlovky

Na mini pavlovky budete potrebovat’ (12 ks s priemerom 8 ¢cm):

190 g bielok (zo 4 vel’kych vajec)
275 g krupicového cukru

15 g kukuri¢ného Skrobu

2 polievkové lyzZice citrénovej st’avy
§Pahacku a ovocie na dozdobenie

ATAKTO NATO:

Bielka s§l'ahajte spolu s krupicovym cukrom. Ked’ za¢ne sneh hustntt’ pridajte kukuri¢ny Skrob a na
zaver citronovu $t'avu. Na plech vystlany papierom na pecenie si formickou pomocou cukru naznacte
kruhy. Napliite cukrarske vrecko so zdobiacou Spickou bielkovym snehom a nanaSajte ho na vyznacené
kruhy vo forme misti¢iek, ¢i hniezd.

Suste pri teplote 90 stupnov priblizne 1,5 az 2 hodiny. Ruru pocas susenia neotvarajte, inak sa mini
pavlovky prepadnu. Po vytiahnuti z rury nechajte mini pavlovky vychladnut na plechu. Dozdobujte ich
tesne pred konzumaciou. My sme pouzili $'ahacku a Cerstvé ovocie.
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