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FOOD BLOG & CAKES

Marokanky

Na marokanky budete potrebovat’ (24 ks):

200 g sSPahackovej smotany 33%
120 g krystalového cukru

20 g vanilkového cukru

20 g hladkej miaky

20 g masla izbovej teploty

60 g lupanych mandli

40 g vlasskych orechov

50 g hrozienok

40 g suSenych brusnic

50 g kandizovanej pomarancovej a citronovej kory
horki ¢okoladu

ATAKTO NATO:

Do hrnca nalejte smotanu, nasypte cukre, muiku a za staleho mieSania metlickou prived’te zmes k varu.
Neustale mieSajte, nechajte vriet’ 2 minuty a odstavte. Pridajte maslo, metlickou ho do zmesi zamiesSajte
a nechajte vychladnut’.

Do vychladnutej zmesi pridajte nasekané orechy, susené, kandizované ovocie a vsetko spolu dobre
premiesajte. Plech vystel'te papierom na pe€enie. Pomocou ¢ajovych lyzi¢iek nanasajte na plech kopky
s dostatocnym odstupom, v rire sa marokanky rozleji na tenku placku.

Pecte pri teplote 180 stupniov 15 az 20 minat. Marokanky st hotové, ked’ dosiahnu po celom povrchu
zlatist farbu. Nechajte ich vychladnut na plechu.

Vo vodnom kuipeli rozpustite horku ¢okoladu. Cokoladou potierajte tenkou vrstvou spodok keksov a
nechajte uschntt’.
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