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FOOD BLOG & CAKES

Citronovo-makove suSienky

Na citronovo-makové suSienky budete potrebovat’ (40 ks):

150 g hladkej muky

100 g masla (studené)

50 g praskového cukru
citronovii kéru z 1/2 citrona
2 struciky kardamomu

20 g celého maku

Stipku soli

Na citrénovu polevu budete potrebovat’:

15 g citronovej Stavy
100 g praskového cukru

ATAKTO NA TO:

Do misy nasypte muku, praskovy cukor, studené maslo nakrajané na malé kocky, nastrithant citrébnovu koru,
rozdrvené semiaCka kardamomu, Stipku soli, cely mak a rukami vypracujte hladké cesto. Cesto rozvalkajte na
hrubku 2 az 3 mm. V pripade potreby pouzite trochu muky, aby sa cesto nelepilo. Prikryte ho potravinovou
foliou a nechajte v chladni¢ke 30 minut.

Plech vystel'te papierom na pecenie. Z vychladeného cesta formickou vykrajujte 'ubovol'né tvary a ukladajte ich
na plech. Pecte pri teplote 170 stupnov cca 10 miniat. Po upeceni nechajte citrobnovo-makové susienky
vychladnit’ na mriezke.

Medzitym pripravte citronovi polevu. Do citronovej §tavy postupne pridavajte preosiaty praskovy cukor a
metli¢kou miesajte. Citronovu polevu nanasajte na susienky pomocou zdobiaceho vrecka a l'ubovol'ne dozdobte.
Susienky skladujte vo vzduchotesnej nadobe pokojne 3 tyzdne.
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