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Cervena curry pasta

Na ¢ervenu curry pastu budete potrebovat:

1 mensiu Salotku

2 chilli papric¢ky

2 cm galangal

3 struciky cesnaku

1 ks citrénovej travy

2 polievkové lyzice paradajkového pretlaku
2 polievkové lyzZice citrénovej stavy

1 polievkovl lyzicu rybacej omacky

1 polievkovu lyzicu kokosového mlieka
1 ¢ajovu lyzicku krevetovej pasty

1 ¢ajovu lyzicku hnedého cukru

1 ¢ajovu lyzicku mletej rimskej rasce
1/2 Cajovej lyzicky mletého koriandra
biele mleté korenie

1/2 Cajovej lyzicky mletej Skorice

1/2 cajovej lyzicky suseného chilli

A takto na to:

Pripravte si cCervenu curry pastu. Do mixéra postupne pridavajte: ocistend a
nakrajanu Salotku, chilli papricky, galangal, cesnak, v maziari rozdrvenu citronovu
travu, citronovu stavu, rybaciu omacku, kokosove mlieko, krevetovu pastu, hnedy
cukor a vsetky zvysné koreniny. Vsetko spolu rozmixujte na hladkd pastu. Pastu
skladujte v uzavretej nadobe jeden tyzden, alebo ju zamrazte na neskorsie pouzitie.
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