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FOOD BLOG & CAKES

Rebarborovy kolac

Na rebarborovy kola¢ budete potrebovat (priemer 20 cm):

2 vajcia

150 g krystalového cukru

180 g hladkej muky

1a 1/2 ¢ajovej lyzi¢ky kypriaceho prasku
Stipku soli

110 g masla

60 g jogurtu (da sa nahradit kyslou smotanou)
200 g rebarbory

Na cukrovy sirup budete potrebovat:

35 g krystalového cukru
1 polievkovu lyzicu vody
1 polievkovu lyZicu citronovej stavy

A TAKTO NA TO:

V Ciste] mise vyslahajte vajcia s cukrom. Pridajte muku zmiesanu s kypriacim praskom a
solou, dale] pridajte rozpusteng, vychladnuté maslo a jogurt izbovej teploty. Opat spolu
vsetko vyslahajte a prelejte do formy s priemerom 20 cm vystlanej papierom na pecenie.

Rebarboru nakrajajte na rovnako velké kusky a naukladajte ich na vrch cesta. Pripravte
cukrovy sirup. V malom hrnci za staleho mieSania privedte k varu cukor, vodu a citronovu
Stavu. Varte par minut. Ked sirup zacne jemne hustnut ihned ho odstavte a potrite nim
rebarboru. Pecte pri teplote 170 stupnov 40 az 50 mindt. Po vytiahnuti z rdry nechajte
rebarborovy kolac¢ vychladnut na mriezke. Mbzete ho podavat posypany praskovym cukrom,
pripadne so Slahackou, &i ¢erstvym ovocim.
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