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FOOD BLOG & CAKES

Melopita

Na melopita - grécky kolda¢ s medom a ricottou budete potrebovat (priemer 20
cm):

600 g syru ricotta

3 vajcia

100 ml medu

40 g kukuri¢ného skrobu

1 ¢ajovu lyzicku vanilkového extraktu

navysSe med a mletu Skoricu pred podavanim

A TAKTO NA TO:

Do ciste] misy vlozte ricottu, vajcia, med, kukuricny skrob a vanilkovy extrakt. VSetko
spolu vyslahajte ru¢nym mixérom. Cesto prelejte do tortovej formy s priemerom 20
cm potrete] maslom. Peclte pri teplote 180 stupnov 45 az 50 minut. Melopita je
hotova, ked sa jej stred nehybe. Kola¢ nechajte vo vypnutej rure s jemne
pootvorenymi dvierkami eSte 5 minut, potom ho vytiahnite a nechajte Uplne
vychladnut.

Pred podavanim polejte dvoma lyzicami medu a posypte mletou skoricou.
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