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Bryndzoveé halusky

Na tradi¢né bryndzové halusky budete potrebovat:

500 g zemiakov

200 g polohrubej muky

250 g 100 % ovcéej bryndze BILLA premium
100 g bielej slaniny na Skvarky

sol

Bielu slaninu na skvarky narezeme na kocky a zacneme opekat na miernom stupni na suchej
panvici. Pripravime si vodu, ktord dame varit vo vacsom hrnci. Kym voda zovrie pripravime si
cesto na halusky. Ocistené zemiaky nastruhame. Dostaneme tak cca 400 g cistej vahy.
Nastruhané zemiaky osolime. K zemiakom postupne prisypavame muku a vypracujeme nie
prilis riedke cesto.

Halusky pretlacte do osolenej vriacej vody pomocou haluskovaca, zru¢nejsi mozno zvladnu
halusky ,hadzat® z dosky (loparika, denka) pomocou noza. Halusky varime dokym
nevyplavaju na povrch. Scedime a priddme k bryndzi, spolu s trochou vody, v ktorej sa varili.
Dobre zamieSame. Na zaver omastime a priddme na nich skvarky.
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