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FOOD BLOG & CAKES

Vanilkové rozky

Na vanilkové rozky budete potrebovat (cca 130 ks):

250 g hrubej muky

200 g hladkej muky

90 g mletych vilasskych orechov

90 g praskového cukru

250 g masla izbovej teploty

praskovy a vanilkovy cukor na obalovanie

A TAKTO NA TO:

Do misy navazte hrubu, hladkd muku, mleté orechy a praskovy cukor. K sypkym surovinam
pridajte maslo izbovej teploty a rukou zamieste. Misu prikryte potravinovou foliou a nechajte
cesto 1 hodinu odpocivat pri izbovej teplote.

Z cesta tvarujte valCeky s priemerom cca 1 cm. ValCek potom krajajte na mensie valceky

s dizkou asi 7 cm, ohnite ich do tvaru podkovi¢ky a ukladajte na plech vystlany papierom na
pecenie. Pecte pri teplote 180 stupnov 12 az 15 minut. Rozteky by nemali velmi zhnednut,
preto davajte pozor, aby ste ich neprepiekli. Takmer ihned po upeceni, este za horuca
obalujte vanilkové rozky v zmesi praskového a vanilkového cukru v pomere 3:1.

Tip: V pripade, ze sa vam pri vypracovavani valcekov s cestom pracuje trochu tazsie,
namocte si konceky prstov v miske s vodou, cesto jemne navlhne a trochu sa podda.
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