coolinari.sk

FOOD BLOG & CAKES

6 zitkov

100 g cukru

125 ml 33% smotany

500 ml mlieka

1 lyzZi¢ka vanilkového extraktu
muskatovy orieSok mlety

100 ml alkoholu (volitelné)

V mise rozmixujte zitka a cukor do peny. Mlieko a smotanu dobre zahrejte, pridajte k
nim extrakt a popraste trochou muskatového orieska. Na najnizsich otackach potom
mixujte zltka s cukrom a pomaly pridavajte mlieko (ako pri priprave majonézy). Zitka
tak prejdu temperovanim. Celd zmes potom zahrejte na 72 °C, nechajte vychladnut,
najprv pri izbovej teplote, neskdr v chladnicke. Na zaver rozriedte likér alkoholom
podla svojich preferencii alebo chladnym mliekom pre nealkoholickd verziu.



	Vaječný likér

