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FOOD BLOG & CAKES

Vafle na ranajky

Na vafle na ranajky budete potrebovat’ (8 ks):
280 g hladkej muky, $tipku soli, 20 g kypriaceho prasku,
2 vajcia, 30 g krysStalového cukru, 100 g masla, 360 ml mlieka,

olej na potieranie vaflovaca

A TAKTO NATO:

V  mise zmiesajte miku, sol a kypriaci prasok. Zitka oddel'te od bielok a vy§lahajte ich's cukrom. Do
misy s muikou prilejte Zltkovii zmes, roztopené maslo a  zacnite $fahat’ ru¢nym mixérom. Postupne
prilievajte mlieko a mixujte. Na zaver vyslahajte sneh z bielkova jemne ich stierkou vmiesajte do cesta.
Cesto nechajte § minat odpocivat’.

Riadne rozohrejte vaflova¢, olejom trochu potrite povrch a naberackou nalejte cesto. Spachtli¢kou cesto
rovnomerne rozotrite a pecte § az 6 minut. Po vytiahnuti posypte praskovym cukrom a 'ubovol'ne
dozdobte podl'a vlastnej chuti.
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