Machova torta

Na machovu tortu budete potrebovat (priemer 20 cm):

4 vajcia

50 g slnecnicového oleja

130 g Cerstvych baby Spendtovych listov
130 g krystalového cukru

200 g polohrubej muky

1 ¢ajovu lyzicku sody bikarbdny

250 g mascarpone

100 g kyslej smotany 16%

60 g praskového cukru

100 ml sfahackovej smotany 33%
kéra z 1 limetky

4 Cajové lyzicky limetkovej Stavy

fubovolné ovocie na dozdobenie

Upette korpus. Samostatne vyslahajte bielka s kry$tdlovym cukrom. Spenat preplachnite a rozmixujte spolu s olejom na
kasu. Spenatovu kasu postupne prilievajte k zitkom a $lahajte. Zitkovi zmes opatrne stierkou primiesajte k vy$lahanym
bielkam. Postupne pridavajte preosiatu muku zmiesanu so sdédou a opatrne miesajte. Cesto prelejte do tortovej formy

s priemerom 20 cm vystlanej papierom na pecenie. Pecte pri teplote 180 stupfiov cca 25 minut. Pred vytiahnutim z rary
urobte test Spajlou. Po zapichnuti a vytiahnuti musi ostat sucha a Cista. Cesto nechajte 10 minut vo forme, vyberte ho

a nechajte chladndt na mriezke.

Pripravte krém. Do misy vloZte mascarpone, kysli smotanu a praskovy cukor. Za neustdleho sfahania postupne prilievajte
$lahackovd smotanu. Stahajte, kym krém nezhustne. Na zaver pridajte limetkovu kéru, $tavu a premiesajte.

Cesto rozrezte na dve rovnaké Casti. Pre vacsi efekt orezte cesto aj po obvode. Odrezky na zaver pouZijete na dozdobenie.
Prvé cesto poloZte na tortovy stojan, potrite polovicou krému a posypte fubovolnym ovocim. Prikryte druhym cestom,
potrite zvySkom krému a dozdobte ovocim a zvySkom orezaného cesta.
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