Jahodovo-rebarborovy dzem a dolky

Na jahodovo-rebarborovy dZzem budete potrebovat:
4 kg cerstvych jahod

1 kg rebarbory

2 vanilkové struk

2 ks Zelirovaci cukor Extra 2:1 Dr. Qetker (500 g)

Na dolky budete potrebovat (4 porcie):

500 ml plnotucného mlieka

60 g praskového cukru

5 g suseného drozZdia (15 g Cerstvého drozdia)
2 vajcia

Stipku soli

400 g hladkej muky

maslo na vymastenie panvice

A TAKTO NA TO:

Pripravte jahodovo-rebarborovy dZzem. 3 kg jahdd a 1 kg rebarbory odistite a nakrajajte nadrobno. Takto
pripravené ovocie zasypte dvoma baleniami Zelirovacieho cukru Extra 2:1 Dr. Qetker, premiesajte, a varte, kym
ovocie Uplne nezmakne. Ak je to potrebné odoberajte pripadnu penu. Pridajte semiacka z dvoch vanilkovych
strukov, dZem rozmixujte ty¢ovym mixérom a tesne pred ukoncéenim varenia pridajte do hrnca s dZzemom
posledné kilo ocistenych, nakrajanych jah6d a nechajte prevriet.

DZem ihned prelejte do sklenenych pohdrov, viecko dobre uzatvorte a otocte dnom nahor asi na 5 minut.
Pripravte dolky. Mlieko, cukor, droZdie, sol a vajcia dobre zamiesajte, po troche pridavajte muku a stale dobre
miesajte. Cesto prikryte utierkou a nechajte 40 minut odpocivat. Dolkovu formu predhrejte, jamky vymastite
rozpustenym maslom a do kazdej jamky dajte asi lyZicu cesta. Pecte po oboch stranach na nizkom plameni tak,
aby vo vnutri neostali surové. Upecené dolky spajajte jahodovo-rebarborovym dZzemom, pocukrujte a dozdobte
cerstvymi jahodami.
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