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Domaca tuniakova pizza

Tuniakova pizza (cca 40 cm priemer — 1 ks):

Zero tuniak vo vlastnej St’ave — konzerva 56 g
1 mozzarella nakrdjana na platky

vrchovati lyzica pasirovanych paradajok

1 Cervend cibula

hrst’ ¢iernych oliv

$tipka suSeného oregana

Na cesto:

250 g hrubej miky
165 ml teplej vody

5 g suSeného drozdia
1 lyZi¢ku soli

trochu olivového oleja na vymastenie misy
cesto:

Vo vode zmiesajte drozdie s cukrom a nechajte 15 minat odpocivat’. Sol’ zmiesajte s mikou, pridajte vodu a pomocou kuchynského
robota s nadstavcom haku vypracujte cesto. Prelozte ho do olejom vymastenej misy, prekryte f6liou alebo voskovym obriskom,

zakryte utierkou a na teplom mieste nechajte asi hodinu kysnit'.
pizza:

Cesto prelozte na pomutcend dosku a vyvalkajte tenké okrihle cesto s priemerom asi 40 cm. Prelozte ho opatrne na plech.
Rozotrite po iom lyzicu paradajok a jemne posypte oreganom. Rovnomerne na pizzu rozlozte mozzarellu, kisky tuniaka, cibul'u a

¢ierne olivy. Pecte pri teplote 250 stupfiov asi 10 minit, resp. dokym pizza nebude hotova.
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