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Veselé crinkles

Na veselé crinkles budete potrebovat’ (50 az 60 ks):

70 g vaje¢nych bielok (asi 2 ks)

$tipku soli

$tavaz Y citréna

175 g krystalového cukru

240 g mandl'ovej muky

Y5 Cajovej lyzicky vanilkového extraktu
50 g farebnej cukrovej posypky

75 g pudrového cukru (Korunny cukor)

A TAKTO NATO:

V cistej mise vyslahajte bielka s krystdlovym cukrom a so Stipkou soli do hustej peny. Tesne pred koncom
$lahania prilejte do bielok citrénovi st’avu a este chvil'u sl'ahajte. Pridajte mandl'ovi miku, vanilkovy
extrakt, farebnd cukrovia posypku a vsetko spolu dobre premiesajte.

Pracovni dosku riadne popréste pudrovym cukrom (Korunny cukor). Z cesta tvarujte gul'6¢ky s
priemerom asi 2,5 cm a nasledne ich obal'te v padrovom cukre. Gul’ky ukladajte na plech vystlany
papierom na pecenie. Pecte pri teplote 160 stupnov priblizne 15 minut. Veselé crinkles st hotové, ked’

v popraskanych miestach za¢nt troska hnednuit’. Po vytiahnuti z rary nechajte crinkles eSte § mindt na
plechua potom ich nechajte vychladnit’ na mriezke. Crinkles skladujte vo vzduchotesnej nadobe na

chladnejsom mieste 7 dni.
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