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Pecené kavové zrna

Na pecené kavové zrnd budete potrebovat’ (40 ks):

125 g masla izbovej teploty, 160 g praskového cukru, 1 vajce, 4 cl kavového likéru, 25 g zrnkovej kavy,
35 g kakaa holandského typu (mo6zete zamenit’ za sladené kakao), 250 g hladkej miky, ¥ ¢ajovej lyzicky
kypriaceho prasku

150 g bielej ¢okolady a zdobenie

A TAKTO NATO:

Maslo izbovej teploty s praskovym cukrom rozmixujte, pridajte vajce, likér a opét’ mixujte. Do hladke;j
zmesi pridajte muku zmieSani s kakaom, zrnkovou kavou, kypriacim praskom a premiesajte vareskou.
V' pripade, ze chcete kavové zrna sladsie, pouzite miesto horkého sladené kakao, alebo ich kombinaciu.
Z cesta najprv vytvarujte gulku, potom ovil s dizkou 3 az 4 cm (pozri video). Vytvarované zrnd v strede
predel'te $paradlom a pecte pri teplote 180 stupnov priblizne 10 az 15 minuat. Po vytiahnuti nechajte
vychladnut’.

Vo vodnom kupeli roztopte cokoladu. Prelejte ju do hlbsieho hrnéeka, pe¢ené kavové zrnd v nej namacajte
a dozdobte. My sme pouzili lyofilizované jahody a karamelizované, na drobno nasekané lieskové oriesky:.
Cokoladu nechajte stuhnit’.



	Pečené kávové zrná

