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Skoricové susienky

Na skoricové susienky budete potrebovat’ (32 ks):

125 g masla izbovej teploty

180 g hnedého cukru

I vajce

240 g hladkej muky

Y4 cajovej lyzicky s6dy bikarbony

Y4 cajovej lyzicky kypriaceho prasku

30 g Skoricového cukru

A TAKTO NATO:

Maslo vyslahajte s hnedym cukrom. V pripade potreby ho nahrad’te obycajnym krystalovym cukrom.
Pridajte vajce a opit’ vysl'ahajte. Pridajte miku zmiesanua so sédou bikarbénou, kypriacim praskom a
vareskou dobre premiesajte. Ak je to potrebné, rukou domieste. Z cesta tvarujte gul’ky, obal’te ich v
skoricovom cukre, medzi dlanami roztlacte na malé placky a ukladajte na plech vystlany papierom na
pecenie. Pecte pri teplote 170 stupnov 12 az 15 mindt. Po vytiahnuti z rdry nechajte skoricové susienky
vychladnit’ na mriezke.
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