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Paella s chorizom a kuracim misom

Na pripravu paelly budete potrebovat’ (pre 2 osoby):

200 g jazminovej ryze

1 vykostené kuracie stehno

1 chorizo (pripadne tdent klobasu podl'a svojej vol'by)
500 ml kuracieho vyvaru

3 na platky nakrdjané Sampinény

0,12 g Safranu

1 lyzicku ¢ervenej udenej papriky

mensiu cervend cibul'u

olivovy olej extra virgin

sol’ a Cerstvo mleté Cierne korenie

Na olivovom oleji orestujte do sklovita cibul'u, pridajte k nej na platky nakrajané chorizo a nakrdjané
kuracie miso, osol'te a okoreiite a par minit restujte. Pridajte ryzu, $afrdn, ¢ervenu papriku, poriadne
zamiesSajte a zalejte vyvarom. Na slabom plameni duste, dokym sa vyvar neabsorbuje do ryze asi na 90%. Na
zaver do nej vmiesajte hrasok a nechajte postat’. Podavajte posypané petrzlenovou viatou a s miesa¢ikmi
citronu.
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