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Tekvicovo-hruskové mufhny

Na pripravu tekvicovo-hruskovych muffinov budete potrebovat’ (18 ks):

400 g tekvice

340 g hladkej muky

Y4 cajovej lyzicky kypriaceho prasku
1 ¢ajovu lyzicku jedlej sody

1a Y cajovej lyzicky mletej Skorice
Y5 ¢ajovej lyzicky suseného zazvoru
$tipku soli

stipku mletych klin¢ekov

2 vajcia

190 g krystalového cukru

125 g masla

2 hrusky

ATAKTO NATO:

Tekvicu ocistite, nakrajajte na kocky a v kuchynskom robote s nastavcom nozov rozmixujte na kasu.
Vietky sypké suroviny zmiesajte v jednej mise. V druhej mise rozmixujte vajcias cukrom

a rozpustenym maslom izbovej teploty. Pridajte tekvicu a premiesajte. Tekvicova zmes prelejte do mucne;j
zmesia opit’ mixujte. Na zaver do cesta pridajte na drobno nakrdjané hrusky a uz len stierkou
premiesajte.

Do formy pripravte papierové kosicky a naplnte ich cestom. Muffiny pecte pri teplote 180 stupnov
priblizne 20 mindt. Po vytiahnuti z riry nechajte kosicky ochladnut’ na mriezke.
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