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Slivkovy crumble

Na slivkovy crumble budete potrebovat’ (porcia pre 2 osoby):
Na népln:

300 g vykostkovanych sliviek
2 lyZzice cukru

1 lyzicku mletej Skorice

I lyzicku vanilkového extraktu
1 dcl ¢erveného vina

orieSok masla

a na cesto:

125 g muky

85 g masla

40 g cukru

20 g mletych mandli

Recept na slivkovy crumble je vel'mi jednoduchy. Slivky nareZte na menSie kuisky. Na panvici si
roztopte trochu masla, pridajte nan slivky a zasypte cukrom. Chvil'ku karamelizujte, pridajte mletd
Skoricu a vanilkovy extrakt. Ked slivky pustia $tavu podlejte vinom, minttku povarte a odstavte.
Slivky potom aj so §tavou preloZte do formy, ktord by mala mat’ na toto mnoZstvo asi 18 cm.

Cesto priravite jednoducho a pohodlne. V mixéri pulzne zmixujte vSetky ingrediencie na cesto. Vznikne
vam maslové drobenka. Tou potom zakryte slivky vo forme. Pecte pri teplote 200 stupniov 20 az 25
mindt.
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