Rychly ovocny kolac

Na pripravu rychleho ovocného kolaéa budete potrebovat (priemer 20 cm, 12 porcii):

2 vajcia

90 g krystalového cukru
150 g bieleho jogurtu
200 g polohrubej muky
Stipku soli

10 g kypriaceho prasku
150 g Cerstvého ovocia

Na pripravu krémov budete potrebovat:
1 a % balicka Créme Olé vanilka
270 ml mlieka

200 g slahacky 33%
35 g praskového cukru
ovocie na dozdobenie

A TAKTO NA TO:

V jednej mise ru¢nym mixérom vyslahajte vajcia s cukrom, pridajte jogurt, dalej do misy preosejte muku

s kypriacim praskom a solou. Opéat premixujte a cesto nalejte do tortovej formy s priemerom 20 cm. Ak mate
doma vacsiu formu, pokojne ju pouzite, cesto bude o ¢osi nizsie. Na vrch cesta naukladajte ¢erstvé ovocie podla
vlastného vyberu. Ja som pouzila jahody, ¢ucoriedky, marhule, ¢eresne a Cernice. Pecte pri teplote 180 stupriov
25 — 30 minut. Po vytiahnuti z rdry, nechajte kola¢ na mriezke vychladnut.

Medzitym pripravte krémy. V mise vyslahajte mlieko s Créme Olé vanilka a rovhomerne ho naneste na
vychladnuty kolac. Vrch potrite vyslahanou slahackou s praskovym cukrom a dozdobte ovocim. Ak nechate kolac
pred podavanim zachladit v chladnicke, bude prijemne osvieZujuci.
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