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Vianoc¢na kapustnica - 2 druhy

Na pripravu viano¢nej kapustnice budete potrebovat’:

1 kg kyslej kapusty, 3 druhy domadcich klobas,, vrchovatd polievkovi lyzica bravcovej masti,
2 cibule, 4 struciky cesnaku, 1 lyZica sladkej mletej papriky, hrn¢ek susenych hribov, dopredu namocenych,

3 lyzice hladkej miky, sol’ a ¢erstvo mleté ¢ierne korenie, bobkovy list, par gul'6¢ok nového korenia
Na Miskinu verziu:

hrst’ susenych sliviek, 1 vajce,
hrubd muku, trochu vody,

Na Kamilovu verziu:

250 ml 33% $Fahackovej smotany

Kysha kapustu sced’te. St'avu z nej si odlozte bokom. Kapustu mdzete nozom nasekat’ na mensie kusy. V pripade, ze je prili§ kysld
moézete ju tiez premyt’ pod studenou vodou, ale nie vel'mi, aby nestratila chut’ a kyslost’. Kapustu zalejte vodou, pridajte celé
klobasy, huby aj s vodou, vktorej boli namocené, bobkovy list a nové korenie, osol'te a okoreiite a dajte varit’ asi na 30 mint.

V men$om hrnci na masti do sklovita usmazte cibulu. Pridajte cesnak, mletd ¢ervent papriku, zasypte hladkou mikou, chvilu
posmazte a zalejte vodou. Vznikne vam prijemne vonajica ziprazka. Dochut’te sol'ou a korenim. Zaprazku pridajte ku kapuste. V
pripade potreby dolejte vodou, nezabudnite ochutnavat’ a pripadne aj dosolit’. Z kapustnice vyberte celé klobdsy, ktoré narezte na

kolieska a vrit'te spit’ do polievky.

Pre Miskinu verziu: Do kapustnice pridajte susené slivky a papcun. Ten vytvorite z vajicka, hrubej miky a vody. Presny pomer sa
ur¢it’ ned, vytvorte tuhé cesto, aby sa dalo bez problémov strihat’. Cesto nastriihajte pomocou kuchynského strihadla. Varte este

asi desat’ mindt.

Pre Kamilovu verziu: do kapustnice pridajte s'ahackovi smotanu a chvil'u povarte.
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