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Pistaciovo-brusnicové srdiecka

Na pripravu Pistaciovo - brusnicovych srdie¢ok budete potrebovat:

115 g masla

60 g praskového cukru

1 vajce

160 g hladkej muky

50 g kukuri¢nej muky
Stipku soli

25 g susenych brusnic
15 g nasekanych pistacii
15 g susenych sliviek
koéru z % citréna

Na dozdobenie:

100 g bielej ¢okolady
pistacie

susené, jedlé listky ruzi

ATAKTO NA TO:

V kuchynskom robote s nastavcom noZov rozmixujte maslo, cukor, vajce, muky a Stipku soli. Cesto prelozte na
pracovni dosku, pridajte na drobno nasekané brusnice, pistacie, slivky a cesto premieste. PreloZte cesto na
papier na pecenie, rozvalkajte ho na hribku 3 mm a nechajte 1 hodinu v chladnicke. Cesto vykrajujte, ukladajte
na plech vystlany papierom na pecenie a pecte pri teplote 180 stupniov 7 - 10 minuat. Po upeceni nechajte na
mriezke vychladnut, dozdobte rozpustenou ¢okoladou, pistaciami a jedlymi lupienkami ruzi.

Pri uskladneni vo vzduchotesnej nddobe, na chladnejSom mieste vydrzia pistaciovo - brusnicové srdiecka
pokojne dva az tri tyZdne. V takom pripade ich ale dozdobte par dni pred konzumaciou.
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