Mrkvova torta

Na pripravu mrkvovej torty budete potrebovat’ (20 cm priemer):

410g jablkového pyré, 300 g krystalového cukru, 3 vajcia, 300 g hladkej muky, 1 ¢ajova lyzicku jedlej sody,
I ¢ajovi lyzicku kypriaceho prasku, 1 ¢ajovu lyzicku mletej skorice, %2 ¢ajovej lyzicky soli, 180 g nastrihane;j

mrkvy, 100 g strahaného kokosu, 110 g nahrubo nasekanych orechov
Na pripravu krému budete potrebovat”:

350 g mascarpone, 130 ml 33% smotany, 75 g praskového cukru, orechy a kokos na dozdobenie

A TAKTO NATO:

V' mise spolu vysl'ahajte jablkové pyré, cukor a vajcia izbovej teploty. Vietky sypké suroviny zmiesajte
spolu, pridajte k jablkovej zmesia premixujte. Na zaver pridajte nastrihant mrkvu, kokos, nahrubo
nasekané orechy a stierkou zmiesajte. Dve formy s priemerom 20 cm vylozZte papierom na pecenie, cesto

do nich rovnomerne rozdel'te. Pecte pri teplote 180 stupiov 25 — 30 mintit.
Po upeceni vyberte cesto a nechajte na mriezke vychladnat’. Medzitym si pripravte krém.
V' mise vy$l'ahajte mascarpone so smotanou a cukrom. Rozdel'te krém na dve rovnaké casti.

V' pripade potreby cesto zrezte, aby boli korpusy zarovnané. Na stojan umiestnite prvy korpus, naneste na
neho polovicu krému, prelozte druhy korpus a potrite ho zvyskom krému. Posypte orechmi, kokosom
a podavajte.



	Mrkvová torta

