JEDNODUCHO. CHUTNE.

Rychly hroznovy kolac

Na pripravu rychleho hroznového koldc¢a budete potrebovat’ (20 cm priemen):

200 g polohrubej muky

8 g kypriaceho prasku

3 vajcia

100 g krystalového cukru
koru z 1 bio citréna

120 ml oleja

350 g hrozna

praskovy cukor na posypanie

V samostatnej mise mixujte vajcia s cukrom, postupne pridajte citrénovu koru, olej a miku zmieSand
s praSkom do peciva. Pridajte hrozno, Cast’ nechajte na dozdobenie a zl'ahka stierkou premieSajte.

Prelejte cesto do formy, posypte praSkovym cukrom a pecte pri teplote 180 stupiiov asi hodinu. Kola¢
po vytiahnuti z riiry hned nevyberajte z formy, nechajte ho aspoti 10 mintit odpocivat’.

Dozdobte zvySnym hroznom, pripadne Sl'ahackou.



