coolinani

JEDNODUCHO. CHUTNE.

Na pripravu rebarborového kola¢a s jahodami budete potrebovat’.

160 g polohrubej miky, 4 g kypriaceho prasku, stipku soli, 9o g roztopeného masla,
125 g krystalového cukru, 2 vajcia, 45 g mlieka, 45 g na kisky nakrajanej rebarbory,
110 g rebarbory; § ks jah6d + na dozdobenie, maslo na vymastenie formy

V samostatnej mise zmies$ajte muku, kypriaci prasok a sol'. Roztopte maslo, tak
ho odvazte a nechajte § minat vychladnat’. Do misy k maslu pridajte cukor, vajcia
a rucnym mixérom miesajte asi 4 minuty. Potom na striedacku pridavajte mlieko

a mucnu zmes, vSetko dobre premiesajte. Na zaver pridajte do cesta 45 g na kasky
nakrajand rebarboru a opit’ premiesajte. Formu na srnci chrbat potrite maslom.
Nalejte do nej cesto a zarovnajte ho. Na vrch cesta naukladajte pasiky rebarbory

a jahody nakrajané na polovicu. Pecte pri teplote 160 stupnov priblizne 30 — 40
minut. Pred vytiahnutim vpichnutim $pilky skontrolujte, ¢i je kola¢ z vnutra
dopeceny, $pilka musi ostat’ sucha. Kola¢ nechajte v plechu 1o minat, potom ho
vyklopte a nechajte na mriezke vychladnat’. Podavajte s Cerstvymi jahodami.



