JEDNODUCHO. CHUTNE.

Osie hniezda

Na pripravu osich hniezd budete potrebovat’ (14 ks):

460 g polohrubej miky, 7 g suSeného drozdia, 1 polievkovu lyzicu medu, 1 lyzic¢ku soli, 1 vajce, 250
ml vlaznej vody, 20 g mikkého masla na vymastenie

Na napln:

100 g rozpusteného masla, 2 balicky mletej skorice, 50 g skoricového cukru, 50 g vanilkového
cukru, 50 g rozpusteného masla na potieranie

A TAKTO NATO:

Pripravte cesto. Do misy od robota navazte vsetky suroviny, miku, drozdie, med, sol’, vajce

a vodu. Pouzite hakovy nastavec a nechajte miesit’ 1o mintt. Trochu lepkavé cesto prelozte na
pomucent pracovnu dosku, vytvarujte bochnik a vlozte do maslom vymastenej, ¢istej misy. Misu
prekryte potravinovou féliou, utierkou a nechajte 1 hodinu kysnat’.

Cesto prelozte na pomuc¢ent pracovni dosku a vyvalkajte do obdlznika 30x50 cm. Cely plat
potrite rozpustenym maslom, posypte striedavo $koricou, $koricovym a vanilkovym cukrom. Po
dlizke cesto zrolujte a nakréjajte ostrim nozom na $trnast’ priblizne rovnakych dielov hrubych cca
6 cm. Ukladajte na dva plechy vystlané papierom na pecenie rezom hore. Prikryte utierkou na 30
mindt a nechajte podkysnit’. Pred pecenim potrite hniezda roztopenym maslom a vlozte do
rary rozohriatej na 180 stupnov na 15 — 20 minut. Ja som ich piekla vo svojej teplovzdusne;j rare pri
teplote 170 stupnov, 8 mindt.



