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Cokoladovy kolac s malinovou omackou

Na pripravu ¢okoladového kolaca budete potrebovat’ (6 — 8 porcii):

150 g masla, 240 g krystalového cukru, 65 g kakaa holandského typu, 6 g instantnej kavy, Stipku soli, 75 g hladkej muky, 2
vel'ké vajcia, 65 g kesu orechov

Na pripravu ¢okoladovo kavového krému budete potrebovat’:
40 g kvalitnej 70% horkej cokolady, 60 g kvalitnej mlie¢nej cokolady, 30 ml 33% smotany, 20 ml kavy
Na pripravu malinovej omacky budete potrebovat’:

100 g mrazenych malin, 40 g krystalového cukru, 1 ¢ajovi lyzicku citronovej stavy

Vo vodnom kuipeli roztopte maslo, cukor, kakao, instantnu kavu a Stipku soli. Metlickou zmes obcas premiesajte,
az sa suroviny neprepoja. Misku odloZte stranou a nechajte 5 mintt ochladntit’. Do zmesi postupne pridavajte
jedno vajce po druhom, metlickou miesajte. Na zaver pridajte mtiku a na hrubo nasekané keSu orechy. Na
maslom vymasteny plech s rozmerom cca 27 x 20. cm zmes prelejte a pecte pri 160 stupiioch priblizne 25 minut.

Medzitym si pripravte Eokoladovo kavovy krém. Cokoladu rozpustite v smotane a kave nad vodnym kiipel'om.
Metli¢kou premiesajte, misku zlozte a nechajte chladnut’ priblizne 10 mintt v chladnicke. Ruénym mixérom
potom krém 1 minttu mixujte, aby krém trochu zhustol.

V malej miske na miernom ohni povarte maliny, cukor a citrénovu $tavu. Malinova omacku varte 6 — 10 mintt,
pripravujte ju tesne pred podavanim, aby bola horuca.

Kol4¢ nakréjajte na obdizniky, prelejte ¢okolddovym krémom a malinovou omackou.



