JEDNODUCHO. CHUTNE.

Cokoladovo-orieskovy chlebik

Na pripravu ¢okoladového chlebika budete potrebovat”:

350 g hladkej miky, ¥ lyzicky soli, 180 ml vlaznej vody, § g suseného drozdia, 50 g krystalového
cukru, 25 g rozpusteného masla + na vymastenie plechu, 70 g orechov (para a lieskové orechy),
55 g tmavej ¢okolady, 55 g mlie¢nej cokolady, 1 vajce na potretie

V' mise zmiesajte 250 g muky so sol'ou. V inej miske zmiesajte vodu, drozdie a cukor, vSetko
vlejte do muky a pridajte aj rozpustené maslo. Mieste v kuchynskom robote s nastavcom hdku
10 mindt, potom dosypte zvy$ni miku a nechajte eSte 5 minit miesit’, prikryte potravinovou
toliou, utierkou a nechajte 1 hodinu na teplom mieste kysnat’.

Lieskové a para orechy oprazte na suchej panvici a nasekajte na vicsie kusy. Nasekajte aj
cokolady.

Po vykysnuti prelozte cesto na pracovna dosku, roztiahnite ho a posypte cokolidoua orechmi.
Zrolujte a vlozte cesto do maslom vytretej formy na srn¢i chrbat, opit’ prekryte potravinovou
toliou, utierkou a nechajte este 30 minut kysnat’. Pred pec¢enim potrite chlebik rozsI'ahanym
vajickom.

Pecte v teplovzdusnej rire rozohriatej na 170 stupnov 15 — 20 mindt, kym nebude povrch zlatisty.



