coolinani

JEDNODUCHO. CHUTNE.

Pomarancovo-mandl'ovy kolac

Na pripravu pomaranc¢ovo-mandlového kola¢a budete potrebovat’ (priemer 24 cm):

2 BIO vel'ké pomarance, 65 g masla, 200 g krystilového cukru, § vajec, 300 g mandlovej miky (alebo
mletych mandli), 1o g kypriaceho prasku

Na pripravu sirupu a karamelizovany pomaranc:

160 ml pomarancovej $t'avy, 160 ml vody, 120 g krystalového cukru, 1 pomaran¢

A TAKTO NATO:

Pripravte si cesto. Dva celé pomarance varte na miernom ohni priblizne hodinu, az budd dplne mikké.
Potom ich chvil'u nechajte vychladnit’, nakrajajte na drobné kisky a rozmixujte. V' hlbokej mise ru¢nym
mixérom rozmixujte maslo izbovej teploty s cukrom. Pridajte vajciaa opit’ mixujte do hladkej peny. Na
zaver pridajte mandl'ovi miku zmiesani s kypriacim praskom a rozmixované pomarance. Stierkou
premiesajte. Ruru predhrejte na 160 stupnov. Plech s priemerom 24 cm vylozte papierom na pecenie

a vlejte do neho cesto. Pecte priblizne 45 mindt. Spilka musi po vpichnuti ostat’ sucha. Upeceny kola¢

vyberte po 5 minitach z formya nechajte vychladnit’ na mriezke.

Pripravte si sirup a karamelizované pomarancové platky. Do hrnca's hrubym dnom nasypte cukor, zalejte
vodou, pomarancovou $t’avou a  dajte varit’. Na rovnaka hrabku nakrdjajte platky pomaranca, vlozte do
vriaceho sirupu a nechajte karamelizovat’ na miernom ohni 20-30 minut, podl'a hrabky platkow.
Karamelizované pomarancové platky poukladajte na vychladnuty kola¢. Sirup varte, ak je to potrebné,

dokial’ nezhustne. Zalejte nim kola¢ a podavajte.



