cely postup:

ZEMIAKOVA
POLIEVKA S HUBAMI

0D COOLINARLSK, NAPISAL KAMIL

Na zemiakovo hubovu polievku budete potrebovat (4 porcie):

2 velké zemiaky, hrst susenych hub podla chuti, lyzicu bravcovej masti, kozu z udenej slaniny,
1 vrchovatu lyzicu hladkej muky, 2 lyzi¢ky susenej majordnky, ¢erstvo mleté cierne korenie, bobkovy list a
gulicku cierneho korenia, sol, 1 lyzi¢ku octu

A TAKTO NATO:
Asi hodinku pred varenim namocte huby do studenej vody. V hrnci rozpustite mast. Pridajte muku a poriadne miesajte.

AZ budete citit jemnu orieskovu vonu pridajte dva hrnceky vody. Poriadne rozmiesajte, dostato¢ne osol'te a pridajte na

malé kocky nakrajané zemiaky a predom namocené huby, pokojne aj s vodou. Pridajte bobkovy list, nové korenie a kozu
zoslaniny. Ta da polievke jemne tidenu chut, jest ju samozrejme nebudete.

Polievku priebezne kontrolujte, miesajte, pridajte asi 750 ml vody, okorerite a dosolte podla chuti. Ked' su zemiaky
makkeé pridajte majoranku a nakoniec polievku dochutte octom. Tak jednoduché toje.
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