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BRUSNICOVE PISKOTKY
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0D COOLINARLSK, NAPISALA MIZU

NA PRIPRAVU BRUSNICOVYCH PISKOTIEK BUDETE POTREBOVAT (60 KUSOV):

260 g hladkej muky, 120 g kukuri¢nej muky, 1 lyzicku prasku do peciva, 1/2 lyzi¢ky soli,
160 g masla izbovej teploty, 135 g cukru, 1 lyzicku vanilkového extraktu, 2 vel'ké vajcia,
nastrdhanu kéru z 2 strednych BIO pomarancov, 80 g susenych brusnic

A TAKTO NA TO:

V stredne velkej mise vareskou premiesajte muky, sol' a kypriaci prasok. V malej miske zmiesajte prstami
pomarancovu kéru s cukrom. Pomocou elektrického $lahaca rozmixujte dohladka maslo a postupne
pridavajte cukor. Vznikne vam l'ahkd a nadychana zmes. Postupne pridavajte jedno vajce po druhom a
lyzicku vanilkového extraktu. Do tejto zmesi po lyZiciach pridavajte muku a dalej Sl'ahajte na nizkom stupni.
Na zaver nasypte susené brusnice a premiesajte.

Z cesta vytvorte valcek a zabalte ho do jemne pomucenej potravinovej félie. Zakrutte oba okraje félie tak,
aby sa dnu nedostal vzduch a nechajte minimalne 2 hodiny v chladnicke.

Predhrejte rdru na 180 stupnov. Cesto krajajte ostrym nozom na malé priblizne 0,5 cm hrubé kolieska, po
kazdom odkrojeni cesto trochu pootocte, aby nevznikala elipsa. Kolieska ukladajte na plech vylozeny
papierom na pecenie aspor 2 cm od seba. Pecte 12 - 14 minut, kym nie su kolaciky pevné na dotyk. Davajte
pozor, aby nezhnedli. Po vytiahnuti ich preloZzte na mriezku a nechajte vychladnut. Skladujte vo
vzduchotesnej nadobe na chladnejsom mieste.
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