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LAHKY
ZEMIAKOVY SALAT

0D COOLINARLSK, NAPISAL KAMIL

Na I'ahky zemiakovy Salat budete potrebovat (porcia asi pre 4 osoby):

1 kg zemiakov, 2 lyZice kapar, 2 ¢ervené cibule, 2 chilli papricky, zvazok jarnej cibulky, pohar kyslych
uhoriek, hrst képru, olivovy olej Extra Virgin, stavu z polovice citréna, sol a cerstvo mleté cierne korenie

A TAKTO NA TO:

Oplachnuté a olipané zemiaky nakrdjajte na platky hrubé asi pol centimetra a uvarte v osolenej vode, Scedte a
nechajte vychladnut. Vhodte do velkej misy. Pridajte lyzicu kapar, najemno nasekané kyslé uhorky a nadrobno
nakrajané chilli. Pridajte na kolieska nakrajané ¢ervené cibule, nakrajanu jarnu cibul'ku a zalejte lakom z uhoriek. Musite
si odsledovat kol'ko nalevu pridate, aby ste Salat nemali prili§ vodnaty. Do $alatu vytlacte polovicu citréna a prihodte
nasekany kopor. Olivovym olejom nesetrite, ale jeho mnozstvo je vyhradne na vas. Osolte, okorente a v pripade potreby
este dolejte lak. Najlepsie chuti salat vychladeny. Chillimozete zreceptu kompletne vynechat.

Ak pouzijete skoré zemiaky, s ich ¢istenim sa nezatazujte. Len ich umyte a varte aj so Supkou. Mimochodom, tento salat
je najlepsizo skorych zemiakov!
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