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CUCORIEDKOVY
KOLAC S POSYPKOU

0D COOLINARLSK, NAPISALA MIZU

Na c¢ucoriedkovy kolac s posypkou budete potrebovat:

240 g hladkej muky, 140 g krupicového cukru, 2 lyzicky kypriaceho prasku, 90 g studeného masla,
1 vajce, 1 chemicky neosSetreny citrén, 175 g €erstvych cucoriedok, 2 lyzicky kukuriéného Skrobu

A TAKTO NA TO:

Raru predhrejte na 190 stupriov. Pripravte si plech srozmerom 26x19 cm. Do mixéra nasypte muku, 100 g cukru, kypriaci
prasok, studené maslo, vajce, stavu a koru z 2 citrona. Dobre premixujte, polovicu cesta prelozte na plech potrety
maslom arukou rovhomerne zarovnajte.

V miske zmiesajte ¢ucoriedky, kukuri¢ny $krob, 40 g cukru, $tavu a koru z druhej polovice citréna. Cuc¢oriedky nasypte

rovnomerne na plech a zasypte rozmrvenou druhou polovicou cesta. Ak je cesto prilis lepkavé, rozpracujte ho s trochou
muky. Pecte 35 - 45 minut. Po vytiahnutizrdry nechajte kolac v plechu vychladnut.

-y
~‘
o &I

g

COOLINARI | FOOD BLOG
facebook.com/coolinari.sk | instagram.com/coolinari

(f ) Binstaguam:




