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SYROVE
SLIMAKY

0D COOLINARLSK, NAPISAL KAMIL

Na syrové slimaky budete potrebovat (20 kusov):

listkové cesto, 6 kusov platkového syru, 6 platkov kvalitnejsej dusenej Sunky, 2 hrste baby Spenatu,
1 roz8lahané vajce s trochou mlieka, olivovy olej extra virgin, hrubozrnnu sol, ¢erstvo mleté cCierne korenie

A TAKTONA TO:

Na plat listkového cesta naukladajte Sunku, syr a baby Spenat v rovhomernej vrstve. Osolte, okorente a pokvapkajte
kvalitnym olivovym olejom.

Cesto pevne zatocte. Narezte z neho asi centimeter hrubé kolieska. Ukladajte ich na papier na pecenie v dostatoc¢ne
velkejvzdialenosti, pec¢enim naberu na objeme. Pecte asi 20 minutv rure vyhriatej na 180 stupriov.
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