cely postup:
http://www.coolinari.sk/rebierka

PECENE
REBIERKA

0D COOLINARLSK, NAPISAL KAMIL

Na pecené rebierka budete potrebovat:

1 kg bravcovych rebierok, 1 vacsiu cibulu, 1 strucik cesnaku, 2 chilli papricky, 250 ml pasirovanych
paradajok, 1 lyzicu hnedého cukru (je mozné ho nahradit aj medom), sol, 1 lyzi¢ku rasce a ¢erstvo mleté
¢ierne korenie

A TAKTONA TO:

Rebierkajemne osolte, okorente a posypte rascou a dajte do rury piect priteplote 150 stupriov na 20 min.

Kym mate rebierka v rure pripravte si marinadu, resp. omacku. V mixéri rozmixujte cibul'u, chilli, cesnak, cukor, rascu. Do
rozmixovanej zmesi pridajte pasirované paradajky, dochutte solou.

Rebierka vyberte zrury, po dvadsiatich minttach by mali byt polomakké. Celé ich potrite marinadou a dajte piect na 190
stupnov dokym nebudu krdsne méakké. Priebezne ich podlievajte, resp. potierajte marinadou.

Ked'budu rebierka hotové, nechajteich eSte 5 az 10 minut pod grilom, aby ziskali peknu krustu.

Krebierkam saidealne hodihorcica, chren, kyslé uhorky a baranie rohy. A samozrejme ¢erstvy chlebik.
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