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HOT DOG
(TAK TROCHU INAK)

0D COOLINARLSK, NAPISAL KAMIL

Na domaci hot dog budete potrebovat (4 porcie):

500 g kvalitného mletého hoviadzieho masa, 4 mensie bagetky, 2 cibule, 150 g syra cheddar, cerstvo,
mleté cierne korenie, 1 lyzicku hnedého cukru, olivovy olej a lyZzicu masla, kecup z ¢ervenej repy, sol’

A TAKTO NA TO:

Pouzite naozaj kvalitné mleté hovddzie maso. Osolte ho a okorente. Nastrihajte syr a zamiesajte do masa.
Vytvarujte valc¢eky podla svojej chuti. M6zu byt hrubsie a kratsie, alebo tensie a dlhsie. Rozpalte panvicu a
maso opecte z kazdej strany. Vo vnutri by malo byt stale ruzové, ako pri burgri, ale stupen prepecenia je vasa
volba.

Cibulu nakrajajte na kolieska a na troche masla s olivovym olejom ju pomaly restujte. Miesajte, cibula
skaramelizuje a ziska skvelu sladkost. Asi po dvadsiatich minutach by mala byt hotova. Pridajte k nej lyzicu
cukru. Cibulabude fakt dokonala.

Rozrezte bagetky, nalozte cibul'u, pridajte maso a hot dogy vydatne polejte cviklovym kecupom. Navrch este
trochu nastrdhaného syra a hotovo.
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Cf ) Bifnstagran.




